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Tirtlan mit Spinat

Traditionelle Stdtiroler Tirtlan mit einer kostlichen
Spinatfullung. Unsere Tirtlan werden in liebevoller
Handarbeit nach dem alten Rezept aus den ladinischen
Talern hergestellt.

Zutaten
Weichweizenmehl (Typ 00), Spinat (26%) RICOTTA,

(20%), Wasser, EIER, Zwiebeln, ROGGENMEHL, Salz,
Sonnenblumendl, Vollmilchpulver, Gewurze.
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[ g ) A
Karton- b 1 In Sonnen-
Schachteln mit sacke a 50 blumenol Erhaltlich als

8/15 Stuck. Stuck gebraten frisches Produkt

Produkt- s‘ Lieferung in ha-
hohe Produktdurchmesser ig vannafarbenen Verfiigbar als
3 mm 45/90/130/165 mm Kartons Tiefkihlprodukt
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Tirtlan mit
Sauerkraut

Traditionelle Stdtiroler Tirtlan mit einer kostlichen

Sauerkrautfiullung. Unsere Tirtlan werden in liebevoller
Handarbeit nach dem alten Rezept aus den ladinischen
Talern hergestellt.

Zutaten

PASTABOOK

Sauerkraut (51%), Weichweizenmehl (Typ 00), Wasser,
EIER, ROGGENMEHL, Sonnenblumendl, Vollmilchpulver,

Salz.
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Tirtlan mit
Kartoffeln

Traditionelle Stdtiroler Tirtlan mit einer kostlichen
Kartoffelfullung. Unsere Tirtlan werden in liebevoller
Handarbeit nach dem alten Rezept aus den ladinischen
Talern hergestellt.

Zutaten

Weichweizenmehl (Typ 00), RICOTTA (19%), Wasser,
Kartoffeln (15%), EIER, Roggenmehl, Zwiebeln,
Vollmilchpulver, Schnittlauch, Salz, Sonnenblumenol.

5

[ g ) A
Karton- b 1 In Sonnen-
Schachteln mit sacke a 50 blumenol Erhaltlich als

8/15 Stuck. Stuck gebraten frisches Produkt

Produkt- s‘ Lieferung in ha-
hohe Produktdurchmesser ig vannafarbenen
3 mm 45/90/130/165 mm Kartons

s8¢

Verfugbar als
Tiefkuhlprodukt
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Puncerli
mit Aprikosefullung

Traditionelle ladinische Puncerli mit einer kostlichen Apri-

kosenfullung. Die handwerkliche Produ
wahl der besten Zutaten sind die Grund
dukte. Mit diesem Gericht bringen Sie ¢

PASTABOOK

<tion und die Aus-
lage unserer Pro-
en unverfalschten

Geschmack der ladinischen Kiiche auf den Tisch.

Zutaten: Aprikosen (62%), Weichweizenmehl (Typ
00), Wasser, EIER, ROGGENMEHL, Sonnenblumendl,

Vollmilchpulver, Salz.
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mit 6
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s‘ Lieferung in ha-
Erhaltlich als vannafarbenen
frisches Produkt Kartons

Verfugbar als
TiefkUhlprodukt
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Puncerli
mit Mohn

Traditionelle ladinische Puncerli mit einer kostlichen
Mohnfillung. Die handwerkliche Produktion und die
Auswahl der besten Zutaten sind die Grundlage unse-
rer Produkte. Mit diesem Gericht bringen Sie den un-
verfalschten Geschmack der ladinischen Kiiche auf den
Tisch.

Zutaten: Die Puncerli aus dem Gefrierschrank nehmen
und nach ca. 5-8 Minuten in das heiBe Samendl geben
und mehrmals wenden, bis sie goldbraun sind.
ZUTATEN: Mohn (26%), Weichweizenmehl (Typ 00),
Wasser, RICOTTA, Aprikose, EIER, ROGGENMEHL, Son-
nenblumenol, Zimt, Vollmilchpulver, Salz.
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~ | Schachteln t In Sonnen- ss

Lo | mite Sacke a 50 blumenal Erhaltlich als ig
Stuck. Stuck gebraten frisches Produkt

s8¢

Breite Produkt- Produkt-
@ Produkt héhe V linge Verfiigbar als

165 mm 3mm e 82 mm TiefkUhlprodukt

Lieferung in ha-
vannafarbenen
Kartons
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Puncerli mit
Preiselbeerfiullung

Traditionelle ladinische Puncerli mit einer kostlichen
Preiselbeerfullung. Die handwerkliche Produktion und
die Auswahl der besten Zutaten sind die Grundlage
unserer Produkte. Mit diesem Gericht bringen Sie den
unverfalschten Geschmack der ladinischen Kiiche auf

den Tisch.

PASTABOOK

Zutaten: Preiselbeeren (62%), Weichweizenmehl
(Typ 00), Wasser, EIER, ROGGENMEHL,
Sonnenblumenol, Vollmilchpulver, Salz.
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Fleischravioli

Handgemachte Ravioli mit einer schmackhaften
Fleischfullung. Die handwerkliche Produktion und
die Auswahl der besten Zutaten sind die Grundlage
unserer Produkte.

Zutaten: Schweinefleisch (21%), Weichweizenmehl,
HartweizengrieB3, EIER, Wasser, PARMIGIANO
REGGIANO DOP, HARTWEIZENMEHL, Salz,
WEIZENMEHL ROGGENMEHL, Hefe, Gewdrze,
Antioxidans (Ascorbinsaure (E300)),
Konservierungsmittel (E251 - Natriumnitrat).

@ (o
;éx § 500 g oder — - s‘ Lieferung in ha- @
; ¢ g 1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen Erhaltlich als
aanl) Behalter 6 min Kartons frisches Produkt
\J
$ Produkt- @ Produkt-
hohe durchmesser :’I‘: Verfligbar als
4 mm 40 mm Tiefkuhlprodukt
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Ravioli mit Spinat
und Ricotta

Handgemachte Ravioli mit einer schmackhaften Fullung
aus Spinat und Topfen. Die handwerkliche Produktion
und die Auswahl der besten Zutaten sind die Grundlage
unserer Produkte.

Zutaten: Spinat (17%) RICOTTA (17%), Muskatnuss,
Knoblauchpulver, Aroma, Kartoffelgrief,
Weichweizenmehl, Hartweizengrie3 EIER, Wasser,
PARMIGIANO REGGIANO DOP, HARTWEIZENMEHL,
Salz, WEIZENMEHL ROGGENMEHL, Hefe,

Gewilrze, Antioxidans (Ascorbinsaure (E300)),
Konservierungsmittel (E251 - Natriumnitrat).

M (o
500 g oder g =) ss Lieferung in ha-
1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen Erhaltlich als

X

OO

Behalter 6 min Kartons frisches Produkt

Produkt- Produkt-
hohe durchmesser Verfligbar als
4 mm 40 mm Tiefkuhlprodukt
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Ravioli mit
Steinpilzfullung <

Handgemachte Ravioli mit einer schmackhaften
Steinpilzfillung. Die handwerkliche Produktion und
die Auswahl der besten Zutaten sind die Grundlage
unserer Produkte.

Zutaten: Steinpilze (15%), Ricotta, Semmelbrosel,
Weichweizenmehl, Hartweizengriel3, EIER, Wasser,
PARMIGIANO REGGIANO DOP, HARTWEIZENMEHL,
Salz, WEIZENMEHL ROGGENMEHL, Hefe,
Gewilrze, Antioxidans (Ascorbinsaure (E300)),
Konservierungsmittel (E251 - Natriumnitrat).

M (o
500 g oder g =) ss Lieferung in ha-
1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen Erhaltlich als

OO

X

Behalter 6 min Kartons frisches Produkt

Produkt- Produkt-
hohe durchmesser Verfligbar als
4 mm 40 mm Tiefkuhlprodukt

s8¢
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Tortellini mit
Parmesan

Handgemachte Tortellini mit einer schmackhaften
-Ullung aus Parmigiano Reggiano DOP. Die
nandwerkliche Herstellung und die Auswahl

der besten Zutaten sind die Grundlage unserer
Produkte.

Zutaten: Weizenmehl, Roggenmehl, GrieB, Eier,
Parmigiano Reggiano DOP, Hartweizenmehl, Salz,
Weizenmehl, Hefe, Gewlrze, Antioxidationsmittel

(Ascorbinsaure (E300)), Konservierungsmittel \ANI p
- . \6 4&
(E251 - Natriumnitrat). o~ A
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/
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IANE s ‘ Lieferung in ha- N
Eé;g iggoggOder S K Kochzeit i?ﬂ var:cnafarbenen @ Erhaltlich als

Behalter 7 min Kartons frisches Produkt

s8¢ (

Produkt- Produkt-
hohe durchmesser Verflgbar als
12 mm 30 mm TiefkUhlprodukt
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Fleischtortellini

Handgemachte Tortellini mit einer kostlichen Fullung
aus Schweinefleisch. Die handwerkliche Produktion
und die Auswahl der besten Zutaten sind die
Grundlage unserer Produkte.

Zutaten: Schweinefleisch, Weichweizenmehl,
ROGGENMEHL, HARTWEIZENGRIESS, EIER,
PARMIGIANO REGGIANO DOP, HARTWEIZENMEHL,
Salz, WEIZENMEHL, Hefe, Gewurze, Antioxidans
(Ascorbinsdure (E300)), Konservierungsmittel (E251 -
Natriumnitrat).

@ (o
; . § 500 g oder — — s‘ Lieferung in ha- @
;%ET § 1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen Erhaltlich als
aanl) Behalter 7 min Kartons frisches Produkt
\J
Produkt- Produkt-
hohe @ durchmesser :’I‘: Verflgbar als
12 mm 30 mm TiefkUhlprodukt
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Gnocchi

Gnocchi di patate prodotti artigianalmente. Gli
ingredienti genuini e di prima scelta e la ricetta
tradizionale sono fondamentali per la preparazione di
un primo piatto gustoso.

PASTABOOK

Zutaten: acqua, fiocchi di patate, amido di mais,
fecola di patate, farina di GRANO tenero (tipo 0),
farina di SEGALE, sale, mono- e digliceridi degli acidi
grassi (E471), stabilizzante (E450I - pirofosfato di
sodio), antiossidante (E304 - palmitato di ascorbile),
regolatore di acidita (acido citrico (E330)), conservante
(metabisolfito di sodio (E223)).
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Spinatspatzle

Typisches traditionelles Sudtiroler Spatzle mit
Spinatteig. Die handwerkliche Produktion und die
Auswahl der besten Zutaten sind die Grundlage
unserer Produkte. Mit diesem Gericht bringen Sie
den unverfalschten Geschmack der ladinischen
Kiche auf den Tisch.

Zutaten: Weichweizenmehl (Typ 00), Roggenmehl,
Wasser, EIER, Spinat (7%), Salz, Vollmilchpulver,

Gewurze.
7 \F V
T M
>£ d| 500 g oder = —
D%t 4| 1.000 g Kochzeit Erhaltlich als
22— ) Behalter 4 min frisches Produkt

s (

Produkt- Produkt- s‘ Lieferung in ha-
V lange durchmesser vannafarbenen Verfligbar als
......... 40 mm 6 mm Kartons Tiefklhlprodukt
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Eierspatzle

Typisches traditionelles Sudtiroler Spatzle.

Die handwerkliche Produktion und die Auswahl
der besten Zutaten sind die Grundlage unserer
Produkte. Mit diesem Gericht bringen Sie den
unverfalschten Geschmack der ladinischen Kiiche
auf den Tisch.

Zutaten: Weichweizenmehl (Typ 00), Roggenmehl,
Wasser, EIER, Vollmilchpulver, Salz, Gewurze.

e ) N4

>£)< 500 g oder = =

D%t 4| 1.000 g Kochzeit Erhiltlich als
22— ) Behalter 4 min frisches Produkt

s (

Produkt- Produkt- s‘ Lieferung in ha-
V lange durchmesser vannafarbenen Verfligbar als
......... 40 mm 6 mm Kartons Tiefkuhlprodukt




V05102022

INDEX PASTIFICIO SANVIGILIO PASTABOOK

Regenbhogenspatzle

Typisches Spatzle mit verschiedenen traditionellen
Teigen aus Sudtirol. Die handwerkliche Produktion
und die Auswahl der besten Zutaten sind die
Grundlage unserer Produkte. Mit diesem Gericht
bringen Sie den unverfalschten Geschmack der
ladinischen Kiiche auf den Tisch.

Zutaten: Weichweizenmehl (Typ 00), Wasser, EIER,
Vollmilchpulver, Roggenmehl, Salz, Rote Bete Pulver,
Tomatenpulver.

7 \F V

A 4| 500 g od : g

p /% ¢ g oder = =)

D%t 4| 1.000 g Kochzeit Erhaltlich als
aa—) Behalter 4 min frisches Produkt

s (

Produkt- Produkt- s‘ Lieferung in ha-
V lange durchmesser vannafarbenen Verfligbar als
......... 40 mm 6 mm Kartons Tiefklhlprodukt
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Kartoffelblatter

Diese Traditionellen Sudtiroler Kartoffelblatter
werden in liebevoller Handarbeit nach einem alten
Rezept aus den ladinischen Talern hergestellt.

Zutaten: Kartoffeln, WEICHWEIZENMEHL (Typ 00),
Roggenmehl, EIER, BUTTER, EIGELB, Salz.

— I =
; ™, § ‘| ,' In Sonnen-
Sacke 2 50 ;%g;‘g Einzelhandel blumend| @ Erhéltlich als
Stlick an 5/6/7/... kg gebraten frisches Produkt
j> Produkt- @ Produkt- s‘ Lieferung in ha-
hohe durchmesser vannafarbenen Verfligbar als
4 mm 90 mm ig Kartons Tiefklhlprodukt

s8¢
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Schlutzkrapfen
Spinat und Ricotta

Traditionelle Sudtiroler Schlutzkrapfen gefullt mit

kremigem Ricotta und frischem Spinat. Unsere

Schlutzkrapfen werden in liebevoller Handarbeit nach

dem alten Rezept aus den ladinischen Talern hergestellt. y

Zutaten: WEICHWEIZENMEHL (Typ 00), Spinat
(17%) RICOTTA (17%), ROGGENMEHL, EIER, Wasser,
WEICHWEIZENMEHL, HARTWEIZENGRIESS,
KartoffelgrieB, Kartoffelflocken, Schnittlauch, Salz,
Muskatnuss, Knoblauchpulver, Gewurze.

m— = \
;éy 4| 500 g oder S ) s‘ Lieferung in ha-
; PET § 1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen @ Erhaltlich als
22-) Behalter 6 min Kartons frisches Produkt
\J
Produkt- Produkt- Produkt-
breite hohe V lange Sr g (R —
50 mm 25mm e 7 mm Tiefkuhlprodukt
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Schlutzkrapfen
Rote Ruben und Ricotta

Traditionelle Stdtiroler Schlutzkrapfen gefillt
mit kremigem Ricotta und roten Riben. Unsere
Schlutzkrapfen werden in liebevoller Handarbeit
nach dem alten Rezept aus den ladinischen Talern
hergestellt.

Zutaten: Rote Riiben (28%) WEICHWEIZENMEHL (Typ
00), ROGGENMEHL, EIER, Wasser WEICHWEIZENMEHL,
HARTWEIZENGRIESS, RICOTTA (3%), Salz, Sonnenblu-
menol, Muskatnuss, HARTWEIZENMEHL, Gewurze, WEI-
/ENMEHL, Hefe.

;
0

T F
o
mil=
-
OO

D
D

(o
500 g oder g =) s Lieferung in ha-
1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen @ Erhaltlich als

Behalter 6 min Kartons frisches Produkt

s8¢

Verflgbar als

Produkt- Produkt- Produkt-
@ breite héhe V linge
50 mm 25mm  eeeeeese 7 mm TiefkUhlprodukt




V05102022

INDEX PASTIFICIO SANVIGILIO PASTABOOK

Grune Schlutzkrapfen
Spinat und Ricotta

Traditionelle Sudtiroler Schlutzkrapfen gefillt mit
kremigem Ricotta und frischem Spinat. Unsere griinen
Schlutzkrapfen werden in liebevoller Handarbeit nach
dem alten Rezept aus den ladinischen Talern hergestellt.

Zutaten: WEICHWEIZENMEHL (Typ 00), Spinat (17%)
RICOTTA (17%), ROGGENMEHL, EIER, Wasser, WEICH-
WEIZENMEHL, HARTWEIZENGRIESS, Kartoffelgrief,
Kartoffelflocken, Schnittlauch, Salz, Muskatnuss, Knob-
lauchpulver, Gewlrze.

—( N
500 g oder (= =) ss Lieferung in ha-
1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen @ Erhaltlich als

Behalter 6 min Kartons frisches Produkt

Produkt- Produkt- Produkt-
breite héhe V lange Verfiigbar als
50 mm 25mm  eeeeeese 7 mm Tiefkuhlprodukt

302 ¢

s8¢
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Schlutzkrapfen
Spinat und Ricotta

Traditionelle Sudtiroler Schlutzkrapfen gefillt mit
kremigem Ricotta und frischem Spinat. Unsere
Schlutzkrapfen werden in liebevoller Handarbeit
nach dem alten Rezept aus den ladinischen Talern
hergestellt.

Zutaten: WEICHWEIZENMEHL (Typ 00), Spinat (17%)
RICOTTA (17%), ROGGENMEHL, EIER, Wasser, WEI-
CHWEIZENMEHL, HARTWEIZENGRIESS, Kartoffelgrief,
Kartoffelflocken, Schnittlauch, Salz, Muskatnuss, Kno-
blauchpulver, Gewlrze.

(
[«

—( A
500 g oder (= = “ Lieferung in ha-
1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen @ Erhaltlich als

Behalter 6 min Kartons frisches Produkt

Produkt- Produkt- Produkt-
breite hohe V lange Verfigbar als

50 mm 25mm el 7 mm TiefkUhlprodukt
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Knodel
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Speckknodel

PASTABOOK

Traditionelle Stdtiroler Knodel mit Speck. Unsere
Knodel werden in liebevoller Handarbeit nach einem
alten Rezept aus den ladinischen Talern hergestellt.

Zutaten: Knodelbrot (Weizenmehl, ROGGENMEHL,

Wasser, Salz, Hefe, Schmalz, WEIZENMALZMEHL,
Glukose), Wasser, Speck (12%) (Schweinefleisch,
Salz), EIER, Weichweizenmehl (Typ 00), Zwiebeln,

Schnittlauch, Vollmilchpulver, Salz.

(
(

o
DO

Behalter
mit 4/6 St.,
———) 360/540 gr

L]
m
=

A A A A4

D
D

Schachteln
mit 4 St.

S (

360 gr

e
%

sacke a 50
Stuck,
4,500 gr

Produkt-
durchmesser
55 mm

(= )

Kochzeit
10/15 min

“ Lieferung in ha-
ig vannafarbenen

Kartons

s8¢

Erhaltlich als
frisches Produkt

Verfugbar als
Tiefkihlprodukt
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Kaseknodel

Traditionelle Sudtiroler Knodel mit Kaseteig. Unsere Knodel
werden von Hand nach traditionellem Rezept hergestellt.

Zutaten: Knodelbrot (WEIZENMEHL, ROGGENMEHL, Was-
ser, Salz, Hefe, Schmalz, WEIZENMALZMEHL Glukose), Was-
ser, WEICHWEIZENMEHL (Typ 00), EIER, Edamer-Kése (7%)
(Vollmilch, Milchsdurebakterien, Salz, Lab), Gorgonzola-Kase
(5%) (Vollmilch, Milchsaurebakterien, Salz, Lab), Schnittlau-
ch, Vollmilchpulver, ,Grauer® Kase (1%) (Magermilchpulver,
Milchsaurebakterien, Salz, schwarzer Pfeffer), Zwiebeln, Salz.

(
(

o
DO

)
m
-

—( J
Behalter sacke a 50 (o )
mit 4/6 St., Stuck, Kochzeit Erhaltlich als

—=2—) 360/540 gr 4.500 gr 10/15 min frisches Produkt

A A A A4

D
D

V05102022
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Verfugbar als
Tiefkihlprodukt

Schachteln Produkt- “ Lieferung in ha-
mit 4 St. durchmesser vannafarbenen
360 gr 55 mm Kartons
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Spinatknodel

Traditionelle Sudtiroler Knodel mit Spinatteig. Unsere
Knodel werden in liebevoller Handarbeit nach einem
alten Rezept aus den ladinischen Talern hergestellt.

Zutaten: Spinat (59%), Knddelbrot (WEIZENMEHL,
ROGGENMEHL, Wasser, Salz, Hefe, Schmalz,
WEIZENMALZMEHL, Glukose), Weichweizenmehl (Typ
00), EIGELB, Zwiebeln, Salz, Muskatnuss.

(
(

)
m
-

' ‘ —( J
Behalter sacke a 50 (= >
mit 4/6 St., Stuck, Kochzeit Erhaltlich als

A A4~
o
OO

—=2—J 360/540 gr 4.500 gr 10/15 min frisches Produkt
L L
N Schachteln Produkt- “ Lieferung in ha-
() mit 4 St. durchmesser vannafarbenen :>I<§ Verfligbar als
360 gr 55 mm Kartons Tiefkiihlprodukt




V05102022

INDEX PASTIFICIO SANVIGILIO PASTABOOK

Pressknodel

Traditionelle Sudtiroler Pressknodel mit Kaseteig.
Unsere Knddel werden von Hand nach traditionellem
Rezept hergestellt.

Zutaten: Knodelbrot (WEIZENMEHL, ROGGENMEHL,
Wasser, Salz, Hefe, Schmalz, WEIZENMALZMEHL
Glukose), Wasser, WEICHWEIZENMEHL (Typ 00),
EIER, Edamer-Kase (7%) (Vollmilch, Milchsaurebak-
terien, Salz, Lab), Gorgonzola-Kése (5%) (Vollmilch,
Milchsaurebakterien, Salz, Lab), Schnittlauch, Vol-
Imilchpulver, ,Grauer” Kase (1%) (Magermilchpulver,
Milchsdurebakterien, Salz, schwarzer Pfeffer), Zwie-
beln, Salz.
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=

D
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Behalter sacke a 50 (o )
mit 4/6 St., Stuck, Kochzeit Erhaltlich als

—=2—) 360/540 gr 4.500 gr 10/15 min frisches Produkt

Schachteln Produkt- “ Lieferung in ha-
mit 4 St. durchmesser vannafarbenen
360 gr 55 mm Kartons Tiefkiihlprodukt
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Verfugbar als
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Pasta




V05102022

INDEX PASTIFICIO SANVIGILIO PASTABOOK N'

Eierteigwaren 2 o s

1o MO
Unsere Eierteigwaren sind handgemacht und
werden ausschlieBlich aus Weizenmehl und
ausgewahlten Eiern hergestellt. Erhaltlich als
Tagliolini, Tagliatelle und Pappardelle.

Zutaten: Weizenmehl Typ 00 und ausgewahlte
frische Eier.

oo ™ ()
; o~ 4| 500 g oder (= =) “ Lieferung in ha-
e [ 1.000 g Kochzeit ig vannafarbenen @ Erhéltlich als
22-) Behalter 3 min Kartons frisches Produkt
(o
Produkt- Produkt- Produkt-
@ breite hohe V lange :% Verflugbar als
25 mm 35mm e 25 mm Tiefklhlprodukt
M (o
(= ) Lieferung
Einzelhandel Kochzeit in einer @ Erhaltlich als
3/4/5/... kg 7 min Blechdose. frisches Produkt
Produkt- Produkt- Produkt-
@ breite hohe V lange
5/8/12 mm OF [ 0 ccceccoss 300 mm
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Strangolapreti

Altes traditionelles Rezept aus Trentino-Sudtirol.

Der Legende nach waren sie die Lieblingsspeise der
Pralaten wahrend des Konzils von Trient (1545-1563)
und wurden so genannt, weil sie aus Vollerei so viele
davon af3en, dass sie erstickten. Wir stellen sie In
Handarbeit nach einem jahrhundertealten Rezept her.

Zutaten: Knodelbrot, 00-Mehl, Spinatpulver, Muskat-
nuss, Wasser und ausgewahlte frische Eier.

b /M {| 500 g oder (= =] ss Lieferung in ha-

=% i Erhaltichial

h PET {| 1.0009g Kochzeit vannafarbenen rhaltlich als
22-) Behalter 3 min Kartons frisches Produkt

s8¢

Produkt- Produkt- Produkt-
breite hohe V lange Verfugbar als

25 mm 35mm el 25 mm Tiefkuhlprodukt
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